
Conde Valdemar Blanco
Conde Valdemar Rosé
Conde Valdemar Rosado
Conde Valdemar Tempranillo Blanco

1,5€
1,5€
1,5€
2,5€

10€
10€
10€
13€

Balcón de Pilatos by Valdemar (100% Maturana)
Seis Alhajas by Valdemar (100% graciano)
La Recaja (100% Tempranillo)
La Gargantilla Garnacha
La Gargantilla Tempranillo

FINCA DEL MARQUESADO 

 Finca de Marquesado Selección

1,5€
2€

2,5€

10€
13€
15€
26€
39€
17€

3,5€

4,5€

25€
25€
50€
35€
35€

2,75€
1,3€

16€
16,5€

18€
14€

5€
9€
7€
9€

7€

11,5€
14€
17€
16€
14€

14€

19€
16€
15€
17€

2€ 15€

CÓCTELES VALDEMAR 
Valdemar Rose´s cup 
Valdemar White sour 
Valdemar Blanco´n Tonic
Valdemar Deluxe

6€

VALDEMAR ESTATES
Valdemar Estates Columbia Valley Chardonnay 
Valdemar Estates Walla Walla Syrah
Valdemar Estates Entre Nosotros (Cabernet Sauvignon) 

54€
80€
54€

by Delicious Gastronom²a
Valdemar

TERRACEO

WHITE WINES / ROSÉ WINES

RED WINES

SINGLE-VARIETY WINES

FINCA DEL MARQUESADO

GOURMET MENU
Spanish cheeseboard
Guacamole and smoked salmon
Potatoes and Canary Island spicy mojo sauce
Toast with tuna and red piquillo peppers
Octopus and mashed potatoes
Cured beef toast, pepper jam and goat cheese
Toast with Galician-style pork shoulder drizzled with olive oil and paprika
Mozzarella, cherry tomato and basil oil skewer
Beef carpaccio and burrata cheese
Gourmet can of natural cockles
Gourmet can of mussels in pickled sauce
Dessert time: Brownie with pistachios

YOUR FAVOURITE MOMENT 3 WINES + 3 TAPAS
Conde Valdemar Blanco & Toast with tuna and red piquillo peppers
Conde Valdemar Crianza & Tosta de lacón a la gallega.
Finca de Marquesado Selección & Spanish cheeseboard

Take the wine home!

discount

Scan the code and check the special prices:

SOFT DRINKS

Enjoy 
Moment

TERRACE
the on the

Take this moment wherever you want buying 
your wines at the winery.

Glass Bottle

Sesame MollusksFish Gluten Milk Eggs Fruits of
shell

Prices in Euros VAT included

Grape-juice
Water
Pineapple juice
Schweppes & Hibiscus
Schweppes & Matcha
Schweppes & Lima touch

Conde Valdemar Tempranillo (carbonic maceration)
Conde Valdemar Crianza
Conde Valdemar Reserva
Conde Valdemar Gran Reserva
Conde Valdemar Edición Limitada
Finca Alto Cantabria Blanco Fermentado en barrica (100% Viura)

VINOS BLANCOS  |  ROSADOS

VINOS TINTOS

MONOVARIETALES

by Delicious Gastronomía

BEBIDAS NO ALCOHÓLICAS

Precios en Euros IVA incluido
Sésamo MoluscosPescadoMostaza Gluten Lacteos Huevos Frutos de

cáscara

Copa Botella

Agua peñaclara 22 artesian water 0,80 cl 
Agua peñaclara 22 artesian water 0.33 cl 
Mosto

Conde Valdemar Tempranillo (maceración carbónica)
Conde Valdemar Crianza
Conde Valdemar Reserva
Conde Valdemar Gran Reserva
Conde Valdemar Edición Limitada
Finca Alto Cantabria Blanco Fermentado en barrica (100% Viura)

PARA COMPARTIR
Jamon ibérico 
Tabla de ibéricos 
Lomito ibérico bellota
Surtido de quesos

PARA TAPEAR
Sartén de bravas con pimentón de la vera y un toque de cilantro 
Calamares a la andaluza con ali oli de lima
Mini torreznos (12 unidades)

Croquetas de jamón (6 unidades)

Croquetas de gambas al ajillo (6 unidades)

Dúo de Hummus  de Boletus y de cilantro y jalapeño
con crudités y nachos
Ensaladilla con ventresca 

Gyozas de langostinos con salsa oriental y cebollino (6 unidades)

PLATOS DEL CHEF -  

Tomate en texturas con stracciatella de burrata y mojo verde 
Tiradito de lomo salmón noruego 
Steak tartar 
Carrilleras de cerdo asadas cocinadas a fuego lento 
Albondigas de ternera caseras con fritada y patata dados 
Burger de chuleta 180gr con lechuga de roble, tomate, pepinillo, 
bacon ahumado, queso cheddar y nuestra salsa especial 
Dados de solomillo de vaca salteados con cebollitas, mostaza, 
patatas paja y yema de huevo 
Taco de cochinillo asado con cremoso de patata y pera salteada 
Costilla a la barbacoa asada a baja temperatura
Lomo de bacalao cocinado al vacío con crema de piquillo

MOMENTO DULCE
Torrija caramelizada con helado
Tarta de queso camerano
Tarta de chocolate cremoso con salsa de vainilla
Tiramisu

9€

9€

8€

7€

5€

7€
7€

1€6€
6€
6€


